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Kleine Lebknchenhangen

Zutaten (11 Stlck)

175g Honig

30g brauner Zucker
50g weiche Butter

1 Prise Salz

300g Mehl

1 TL Backpulver

2 TL Lebkuchengewdirz
10g Backkakao

200g Puderzucker
Etwas Wasser

1) Gebt den Honig, den braunen Zucker, die weiche Butter und eine Prise Salz in einen
Kochtopf und erwarmt die Zutaten leicht bis sich der Zucker auflést. Dann abkiihlen
lassen.

2) Mehl, Backpulver, Lebkuchengewirz und Backkakao in einer Rihrschissel
vermischen. Die abgekihlte Honigmasse hineingeben und gut verkneten. Dann in
Folie gewickelt etwa 1 Stunden kalt stellen.

3) AnschlieBend den Teig ausrollen und mit einem Teigroller die verschiedenen
Hausteile ausschneiden. |hr bendtigt fur ein kleines Hauschen:
2 Dachschragen: 3x2 cm
2 Seitenwande: 2x2 cm
1 Vorderseite mit Tur
1 Rickseite

4) Auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen und im vorgeheizten Backofen bei
175 Grad Umluft etwa 10 Minuten backen. Die einzelnen Teile gut abkihlen lassen.

5) Den Zuckerguss anriihren — die Masse muss sehr dick werden. Mit dem Zuckerguss
die Teile zu kleinen Hausern zusammen setzen und trocknen lassen.
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